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Salade de P-de-terre
tomate et mais
Boulettes de boeuf ‘
Frites

lle flottante /‘,‘A

Radis beurre

Oeuf dur ‘
Epinards béchamel
Créme de fromage ##
Fraises chantilly

Semaine
du4 au 8
mai

P-de-terre et thon
Joue de porc
Harlcot plat
Mimolette
Cocktail de

Salade de tomates
aux crevettes
Colombo de poulet ##
Riz

Suisse aux fruits

Semaine
du 11 au 15
mai

Poisson en sauce
P-de-terre vapeur
Creme de fromage
Fraises au sucre

Semaine
du 18 au 22
mai

P-de-terre ##
: gesiers de volaille
Semaine
du 25 au 29 Veau sauce asperge
H < Petits pois ##
] Chevre
Compote
&
s%;;?w

Chou fleur vinaigrette ##

Mousse de foie Haricot vert 4%

Poisson panee vinaigrette
#» % | Paupiette de veau
Purée patate douce Coquillette

Mousse mangue Stracciatella ##

Salade verte tomate

et croutons

Crousti au fromage
Printaniére légumes #¢
Compote

Fermeture
Pont de

'Ascension

o g

I\/Iacédoine‘

Champignons a la
' Panés de ble

grecque

Chipolata # ## - Duo carottes au thym *
Lentilles ## " Tome blanche

Glace © Fruit o

Céleri rémoulade ## FTzosette ?u OEITE
Lasagnes veggie omate arc_|_e1

Salade ¥ ¥ RiZ

Emmental
Fruit de saison ¥ ¥

Patisserie FE S8
NG

EU

¥ Boeuf aux épices ##

‘Liegeois
aux fruits
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Blé jambon mais

Courgettes %
Ay

Salade mexicaine ##
ROti de porc au cidre
Haricots beurre
Creme caramel au
beurre salé
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& Produit issu de
’Agriculture
Biologique

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

(49)

» Menu végetarien

# Label Rouge
Produit de qualité
superieur

# Bleu, Blanc, Coeur HE;EE,';,'J
Produit demarche
agricole et
alimentaire durable

# Local (Pays de la
Loire)

PRODUITS
¢

. Les menus peuvent varier selon

les arrivages, la disponibilité des

oroduits et certains imprevus, afin
de vous garantir une fraicheur et
une qualité optimales.

Les fruits sont soigneusement
sélectionneés en fonction des
saisons.

- Toutes les viandes sont d’origine
@ff'f’ France, exceptionnellement
Issues de 'UE.
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