Radis beurre
Poulet coco ##

Taboulé ¥ ¥

Semaine Gratin de pomme
de terre, emmental Riz jaune
s aus Creme vanille Yaourt au fruit #

21

juin

&

Rillette de thon
Steak haché 13

Melon

Semaine Oeuf dur ##

du 8 au 12

au Petits pois Sauce tomate
juin Creme de fromage Céréale gourmande ¥
Compote Suisse aux fruits

Taboulé
Poisson - Duo de

Piémontaise

Semaine Boule au beeuf ##

du 15 au 19 BECUUIEE . carottes a la créme
s Emmental —= Panna cotta au coulis
juin ¢ = |

Glace de fruit

Concombre a la

Melon*

. ‘ recque
Sereefem Al Pauplet.te de veau |§ ' q .
22 au 26 Gnocchis 0|ssop meuniere
. Fromage blanc ¥ Brocolis ¥
Juin a la vanille Creme de fromage

Biscuit - Compote #

Oeuf mayonnaise ## ' Tomate vinaigrette

: Poisson en sauce Poulet basquaise
Semaine du .
Flageolet Riz

29 au 30 Creme de fromage
\ Fruit de saison ¥

P

[t fac
St i:/ » T

Fromage blanc

\‘“

WA N
A‘I/l"./ H »/) NN \‘\:‘ K “‘\

? Concombre a la creme

Poisson épinard #

béchamel Q

Mousse chocolat

Lentilles lardons
Poisson pané

Chou romanesco ##
Glace

Salade de tomate ##
parmigiano

Pate au fromage
Salade ##

Fruit de saison #g

P-de-terre tomate
surimi

Chipolata ##
Haricot plat 4
Camembert

Fruit de saison ##

Tomate féta olive
Sauté veau marengo
Haricot beurre

Glace _

Céléri rémoulade ¥
Sauté de dinde a la
moutarde ; Blé
Gouda

Fruit de saison ##

Mortadelle au beurre
Couscous '

Yaourt nature .

Carottes rapees
Tortilla de p-de-terre

Salade '
Patisserie

MENU DU RESTAURANT SCOLAIRE - JUIN 2026
T

VENDREDI

Riz, thon, mais

Jambon grill

Ratatouille ¥
Camembert

Fruit 4

Betterave mimosa .
Roti de porc au cidre
Courgette

Creme framboise
litchis

Perles de la mer

Cordon bleu
Haricots beurre ‘/
PO =

lle flottante ~—— —

Salade du pécheur‘
Carbonade de boeuf

Pates 4%

Glace

/

Ionnes

-v"
# Produit issu de
’Agriculture
BiOlOgique BIOLOGIQUE

» Menu végeétarien

# Label Rouge
Produit de qualite
superieur

# Bleu, Blanc, Coeur H{L,f,,t,'ﬂf;
Produit déemarche
agricole et
alimentaire durable

# Local (Pays de la
Loire)

PRODUITS
¢

%

_es menus peuvent varier selon
les arrivages, la disponibilité des
oroduits et certains impreévus, afin
de vous garantir une fraicheur et
une qualite optimales.

. Les fruits sont soigneusement
’sélectionnés en fonction des
§ saisons.

Toutes les viandes sont d’origine
France, exceptionnellement
issues de 'UE.

ATy




